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Introducgao

O amendoim (Arachis hipogea L) € uma planta de origem
Sul-Americana, cuja maioria das espécies ocorre no Brasil
(FLORA E FUNGA DO BRASIL, 2022). Se destaca por suas
caracteristicas quimicas e nutritivas, podendo ser
consumido in natura ou derivar diversos produtos, tais como
doces, 6leo e cosméticos (ABDULLA, 2013). Apesar
disso, 0 amendoim, assim como outros produtos agricolas,
esta sujeito a contaminagdo por fungos toxigénicos,
produtores de micotoxinas (MONYOA et al. 2012). As
micotoxinas sdo perigosos metabolitos secundarios, que
podem provocar graves problemas de saide em humanos
e animais (MIRABILE et al. 2021). O objetivo do presente
trabalho foi isolar e identificar fungos produtores de
micotoxinas, em amendoim processado.

Metodologia

Foram utilizados 200 graos de amendoim de cinco marcas
diferentes. Metade dos gréos passaram por desinfestacdo
com hipoclorito de sédio. Os grdos amostrados foram
inoculados em meio BDA (batata dextrose agar) e
incubados em camara BOD por sete dias, a 28°C. Os
isolados obtidos foram purificados e identificados por meio
de microcultura (RIDDELL, 1950). Caracteristicas
microscépicas e macroscopicas foram utilizadas no
processo de identificacéo.

Resultados e Discussao

As amostras analisadas no presente trabalho apresentaram
indice elevado de contaminagdo. Aproximadamente 100%
dos graos analisados estavam infectados com algum tipo de
microrganismo (Figura 1).

Figura 1. Graos de amendoim contaminados: a) Rhizopus
sp.; b) Aspergillus niger; c) Fusarium sp.

Fungos do género Rhizopus foram os mais prevalentes,
seguido por Fusarium sp. e Aspergillus sp. (Tabela 1).
Fusarium e Aspergillus sdo géneros de fungos que
produzem importantes micotoxinas. Fungos do género
Rhizopus ndo sado toxigénicos, mas sdo potenciais
deteriorantes que alteram caracteristicas sensoriais do
amendoim.

Tabela 1. Incidéncia fungica identificada em amostras de
amendoim

Amostras | Rhizopus sp. Fusarium sp. Aspergillus sp.
A1 75 % 22,5% 2,5%
A2 7,5% 30% 5%
A3 5% 7,5% -
A4 32,5% 10% 5%
A5 32,5% 5% 2,5%

Fonte: Propria

Conclusoes

As cinco marcas de amendoim processado, analisadas
neste trabalho, encontram-se em condi¢gdes higiénico-
sanitarias inadequadas para o consumo humano ou mesmo
para composi¢ao de ragdo animal, uma vez que em todas
elas foram identificadas organismos toxigénicos,
potencialmente produtores de micotoxinas.
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