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Introducio

O comércio ambulante de produtos
alimenticios é caracterizado pela venda de alimentos
e bebidas prontos para o consumo, preparados nas
ruas e em lugares publicos, sem processamento ou
etapa industrial (RODRIGUES et al., 2011). Diversos
casos de surtos de intoxicagdo alimentar ja foram
associados a venda ambulante de alimentos, devido
a situacdo precéria, matérias primas contaminadas,
praticas inadequadas de manipulagdo, favorecendo
o crescimento e multiplicacdo dos microrganismos
(VEIGA; ANTONACIO; BELMONTE, 2020). O
objetivo desse estudo foi realizar o diagnéstico de
adequacdo das condi¢des higiénico-sanitarias do
comércio ambulante de alimentos de Inhumas-GO.

Metodologia

O presente estudo foi realizado no periodo
de agosto de 2021 a agosto de 2022, com avaliagdo
das condigbes higiénico-sanitarias do comércio
ambulante de alimentos de Inhumas-GO e analise
microbiolégica. Foi elaborado um roteiro de
inspecgao de acordo com a Resolugdo RDC n° 216
de 15 de setembro de 2004 (BRASIL, 2004), a partir
dele foram analisados 21 pontos de venda. Depois
disso, foi realizada a anadlise de coliformes totais e
E.coli e contagem de microrganismos aerobios nas
maos de oito manipuladores e nas superficies de
contato com os alimentos. Os manipuladores se
voluntariaram a participar desta etapa da pesquisa,
bem como assinaram o Termo de Consentimento
Livre e Esclarecido (TCLE).

Resultados e Discussao

Na andlise das condigbes higiénico-
sanitarias foi observado que o item “Manipuladores”
foi o que mais recebeu ndo conformidades,
apresentando 65,1% em relagédo a higiene pessoal.
O segundo item com maior ocorréncia, “Matérias-
primas, Ingredientes e Embalagens” apresentou
52,4% de nao conformidades. Por fim, foi destacada
a presenca de residuos, apresentando 42,9% de nao
conformidades.

Na analise microbiolégica, foi observado
87,5% das amostras com incontaveis colénias de
microrganismos aerobios. Para coliformes totais

houve crescimento em 25% das amostras, sendo os
valores entre 16 UFC/mL e 84 UFC/mL. Foi
evidenciado o crescimento de Escherichia coli em
12,5% das amostras (3 UFC/mL).

Conclusoes

Diante dos dados expostos, pela inspeg¢ao
visual e pela analise microbioldgica podemos concluir
que as condi¢des higiénico sanitarias do comeércio
ambulante de alimentos da cidade de Inhumas-GO
estdo insatisfatorias. Como medida de intervengao foi
entregue aos manipuladores uma cartilha sobre boas
praticas, de acordo com a legisla¢ao vigente, visando
orientar e corrigir as ndo conformidades identificadas.
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